GeniefSen
ob der Tauber
Menii

“Suppe vom Hokkaido Kiirbis”

mit Sahnehiubchen und Croutons

Rehbraten mit Wacholdersofle
Apfelrotkraut und Spitzle

Gebackenes Apfelkiichle

mit Vanillesoffe und Sahne

3-Gang-Mendii € 39,90
2-Gang-Menii € 24,90

2 korrespondierende Weine (2 x 0,1 1)
& 1 Schnaps2cl + €14,

»Genieflen ob der Tauber“ steht fiir Regionalitit und
Frische. Wir, die beteiligten Gastronomen,
verarbeiten und servieren mit Leidenschaft Produkte
»,von Bauern und Winzern aus unserer Heimat“ und
bringen diese fiir Sie frisch auf den Teller und ins

Glas.




Suppen
“Flidle-Suppe”

hausgemachte Flidle in Rinderbouillon € 5,90

Franconian stripes of pancake in beef-bouillon

“Suppe vom Hokkaido Kiirbis” € 7,50

mit Sahnehdubchen und Croutons
Hokkaido pumpkin soup | cream | croutons

Als grofSe Portion im Teller mit Brot € 9,40

von Rind und vom heimischen Reh

Braten vom Reh aus der Keule
mit Preiselbeer-Birne und Wacholdersofie
dazu Kroketten

roasted venison | cranberrie-pear | potatoe croquettes

Rehragout
mit Preiselbeer-Birne und Wacholdersofie
dazu hausgemachte Spitzle

ragout of venison | homemade Franconian noodles

Rumpsteak vom Roastbeef (ca. 250g)
mit hausgemachter Krduterbutter

und Pommes Frites € 28,90
Beefsteak | herb-butter | french fries

€ 26,90

€ 23,90

Pikanter Sauerbraten mit Lebkuchensofle
und 2 frinkischen Kartoffelknédeln € 20,90

Stewed Pickled Beef | potatoe-dumplings

Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsofle
Preifielbeeren und Salzkartoffeln € 20,80

Boiled beef | Cranberries | boiled potatoes

Zu allen Gerichten bieten wir ihnen auf Wunsch an (optional):

Portion hausgemachtes Rotkraut

Portion hausgemachtes Sauerkraut

Kleiner Salatteller als Beilage zum Hauptgericht
Sofle extra zu ihrem Gericht

€ 4,50
€ 4,00
€ 4,90
€ 3,00

Box to go € 1,00




Unsere Klassiker traditionell und in modernen Varianten

Schweinebraten

mit hausg‘machter Sof8’
dazu 2 frinkische Kartoffelknédel

Roasted pork | potatoe-dumplings € 17,60

Schweineschnitzel ,, Wiener Art*

mit Pommes Frites € 15,50
Escalope of Pork | French fries

Schwabenschnitzel“
»
paniertes Schweineschnitzel auf Rahmsofle

und hausgemachten Spitzle € 19,40
Escalope of port | creamysauce | franconian noodles
,,Cordon Bleu*
(Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kise)
und Kartoffelsalat € 18,90

Escalope of pork filled with ham and cheese | potatoe-salad

»Schwaben — Cordon Bleu“

Cordon Bleu auf Rahmsofle

und hausgemachten Spitzle € 22,40

cordon bleu of pork | creamysauce | franconian noodles
»,Bauernschnitzel“

paniertes Schweineschnitzel und

zwei Spiegeleier drauf

dazu hausgemachter Kartoffelsalat € 18,90

Escalope of pork | potatoe-salad | fried-egg
sSchweineriickensteak” mit hausgemachter

Kriuterbutter

und Pommes Frites € 18,40
steak of Pork | herb-butter | French fries




Gepokelter & gekochter
Schweinebauch - ,,Wellfleisch“

in der ...

klassischen Variante*

auf Sauerkraut und Kartoffeln € 11,90
cooked pork-belly | sauerkraut, potatoes

Jbayrischen Variante“

mit Semmelkn&del, Bratensofle und Sauerkraut € 16,90
cooked pork-belly | bread-dumpling | sauerkraut | sauce

sichsischen Variante

mit Kartoffelknédel, Bratensofle und Sauerkraut € 16,50
cooked pork-belly | potatoe-dumpling | sauerkraut | sauce

Fisch und Gefliigel

Kartoffelrésti mit Riucher-Lachs-Tranchen
hausgemachtem Dip und Salatgarnitur € 17,90

Potatoe rosti | smokedsalmonslices | dip | salad garnish

“Fish & Chips“

Seelachsfilet im Backteigmantel
mit Remouladensofle

und frittierten Kartoffelscheiben ¢ 18,90
Baked fish-filet | Sauce Remoulade | fried potato slices

“Chicken & Chips*

paniertes Hihnchenbrustfilet , Wiener Art“

mit frittierten Kartoffelscheiben € 17,90
Baked chicken-filet | fried potato slices

,2Hihnchen-Schwabenschnitzel*
paniertes Hihnchenschnitzel auf Rahmsofle

und hausgemachten Spitzle € 19,90
Escalope of chicken | creamysauce | franconian noodles




Hausgemachte Bratwiirste in der ...

Jbeliebtesten Variante*

1 Paar hausgemachte frinkische Bratwiirste

mit Kartoffelsalat

(Kartoffelsalat mit Briihe, Essig und Ol) ¢ 13,50

1 Pair homemade franconian sausages | potato-salad

Jklassischen Variante“
1 Paar hausgemachte Frinkische Bratwiirste
mit Sauerkraut und Kartoffeln € 13,50

1 Pair homemade franconian sausages | sauerkraut | potatoes

Jbayrischen Variante“

1 Paar hausgemachte Frinkische Bratwiirste
mit Semmelknddel, Bratensofie

und Sauerkraut € 17,90

1 Pair homemade franconian sausages | bread-dumpling | sauce | sauerkraut

siachsischen Variante*

1 Paar hausgemachte Frinkische Bratwiirste
mit Kartoffelknédel, Bratensofie
und Sauerkraut € 17,90

1 Pair homemade franconian sausages | potatoe-dumpling | sauce | sauerkraut

“Bratwurst & Chips“

1 Paar hausgemachte Bratwiirste

mit frittierten Kartoffelscheiben ¢ 13,90
Bratwurst | fried potato slices

Veganes und Vegetarisches

Knodelvariation auf Ratatouille ¢ 16,90

Kartoffel-, Semmel- und Spinatknédel auf Ratatouille
Potatoe-, Bread- and Spinach-dumpling | Tomato-ragout




Salat-Variationen

Marinierte Blattsalate mit unserem hausgemachten
French Dressing
hausgemachte Rohkostsalate und Kartoffelsalat
dazu servieren wir Toast

“PUR® €11,90

mit-ohne Schnickschnack
(gerne Vegan auch mit Schwarzbrot anstelle von Toast)

(option vegan with blackbread)

“Chicken“ € 17,90
mit gebackenem Hihnchenschnitzel und Knoblauchdip
(with chicken-escalope and garlic-dip)

“Fisch“ € 17,90

mit Seelachs im Backteigmantel und Remoulade

(with Baked-Fish-Filet and sauce remoulade)

“Friankisch® € 16,90

mit 1 Paar hausgemachten Bratwiirsten
(with franconian pair sausage)

“Mixed-Topping“ € 14,20
mit Schinken und Kisestreifen und gekochten Eierscheiben
(with ham- and cheesestripes, cooked eg)




Vesperkarte

Waurst und Schinken sind aus
eigener Herstellung hier im Hotel Schranne:

1 Paar gerducherte Bratwiirste warm
mit Meerrettich € 10,90

1 Paar gerducherte Bratwiirste kalt

mit Meerrettich € 10,90
Waurstsalat € 10,40
Schweizer Wurstsalat € 11,50
Obatzter (angemachter Camembert) € 11,90

zu allen Gerichten servieren wir Brot

,Strammer Max*

mit rohem Schinken
(Schwarzbrot mit Schinken und einem Spiegelei) € 10,90

mit gekochtem Schinken
(Schwarzbrot mit Schinken und einem Spiegelei) € 10,90

mit gerducherten Lachs
(Schwarzbrot mit Lachstranchen und einem Spiegelei) € 14,90

+ je Spiegelei extra + € 2,00




Dessert

Zitronensorbet mit Frankensekt aufgegossen € 4,90
2 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikér und Sahne € 4,90
warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 7,20

gebackene Apfelringe, in Zimt-Zucker gewendet
dazu Vanilleeis und Sahne € 7,90
Kleine Portion Apfelringe € 6,20

Eiskaffee (kalter Kaffee mit Vanilleeis & Sahne)e 5,90

Eisschokolade (kalte Trinkschokolade mit
Schokoladeneis & Sahne) € 5,90

Oder eine/zwei/drei/... Kugel(n) Eis nach Wahl:

Unsere Eissorten: Bourbon-Vanille, Schokolade,
Erdbeer, Stracciatella, Walnuss & Zitrone
je Kugel €1,50
mit Sahne + € 0,60

»Das Leben ist ungewiss. Essen wir den Nachtisch
zuerst!




