Suppe & Vorspeise

a7 Maultaschensuppe € 4,80

Ravioli filled with pig-meat and herbs in boullion

a2y Gulaschsuppe mit Brot € 5,90

Homemade Gulash-soup ,hungarian-style“ with bread

sss Hausgebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich
an Kartoffelpuffern € 9,90

Graved salmon with creamed horseradish and potatoe pancake

Aus eigener Herstellung (Our own production)

1) 1 Paar hausgemachte Frankische Bratwiirste*;

mit Sauerkraut und Kartoffeln € 8,70
1 Pair homemade franconian sausages, sauerkraut, potatoes

19) 1 Paar hausgemachte frinkische Bratwiirste* -s

mit Kartoffelsalat und Salatteller € 8,70
1 Pair homemade franconian sausages, potatoe-salad, mixed salad

a1  Hausgemachte Leberwurst und Blutwurst
auf Sauerkraut und dazu Salzkartoffeln € 8,70

Vegetarisch & Fisch

514) »Kas’spotzn“

Kiasespatzle mit Rostzwiebel und Salatteller € 10,90
Franconian-noodles with cheese and creamsauce, onions, mixed salad

ssnn  gebackenes Karpfenfilet
Kartoffelsalat, Remouladensofie und Salatteller € 14,90

Deep-fried carp-filet, potatoe-salad and mixed salad

Wild aus heimischer Jagd

900 Rehragout in Wacholdersofie *
Spitzle, Preifielbeeren und Salatteller € 15,90

Ragout of venison in sauce, homemade noodles and salad

Mit *-gekennzeichnete Gerichte sind auch als kleine Portion mdglich ( -€ 2,-)

Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie unserem Ordner (Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal)




vom Schwein

4) Schweineschnitzel ,,Wiener Art“*

mit Pommes Frites und Salatteller

€ 11,90

Escalope of Pork, French fries, mixed salad

5) Schweineriickensteak*
mit hausgemachter Kriauterbutter

griinen Bohnen und Kartoffelwedges

€ 13,50

Pork steak, herb-butter, Potatoe-wedges

21) Rahmschnitzel*

mit Spatzle und Salatteller

€ 12,90

Roasted Porksteak with creamsauce,
franconian noodles, mixed salad

45) »Cordon Bleu*

(Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kise)

mit Kartoffelsalat und Salatteller

€ 13,90

Escalope of pork filled with ham and cheese, potatoesalad, mixed salad

vom Rind

16) Rumpsteak vom Roastbeef (ca. 250g)
mit hausgemachter Kriauterbutter

Pommes Frites & Salat

€ 19,90

Beefsteak, herb-butter, french fries, mixed salad

10) Pikanter Sauerbraten* mit Lebkuchensofie

Kartoffelknodel und Salatteller

€ 14,50

Stewed Pickled Beef with potato-dumplings and mixed salad

Mit *-gekennzeichnete Gerichte sind auch als kleine Portion méglich ( -€ 2,-)

Dessert

621) warmer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne €4,70
635) 2 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikdr
und Sahne €3,70

626) gebackene Apfelringe, in Zimt-Zucker
gewendet, dazu Vanilleeis und Sahne €5,70

641) Kleine Portion Apfelringe €450

Oder eine/zwei/drei/... Kugel(n) Eis:

650) Zitronensorbet mit
Frankensekt aufgegossen €3,70

640) Pfannkuchen mit Heidelbeerfillung
und Vanilleeis €5,70

642) warmes Zimt-Zwetschgen-Kompott
mit WalnulReis und Sahne €450

622) HeilRe Himbeeren

mit Bourbon-Vanilleeis €5,70

Unsere Eissorten: Bourbon-Vanille, Schokolade, Erdbeer, Stracciatella, Walnuss, je Kugel € 0,90

Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie unserem Ordner (Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal)




Vesperkarte

Wurst und Schinken sind aus eigener Herstellung hier im Hotel Schranne:

412) BAUERNT E L L E Rt24.479.14

(gemischte Platte mit hausgemachter Wurst und Schinken, und etwas Kiase) € 9,80

403) Platte Hausgeriucherter roher Schinken+74auf Bauern Art € 9,80

404) Platte mit rohen4714 und gekochten4b:14 Schinken € 9,80
416) Blaue Zipfel (1 Paar frankische Bratwiirsters in Zwiebelsud) € 8,70
417) 1 Paar geraucherte Bratwiirste+79 warm mit Meerrettich € 7,40
418) 1 Paar geraucherte Bratwiirste+»s kalt mit Meerrettich € 7,40
425) Wurstsalat 23714 € 6,70
426) Schweizer Wurstsalat :23.4.7.9.14: € 7,20

422) Strammer Max mit rohem Schinken 4714 oder
423) Strammer Max mit gekochtem Schinken 4b.14

(Schwarzbrot mit Schinken und einem Spiegelei) € 7,60

+ je Spiegelei extra +€ 0,90
407) Platte Emmentaler Kiise 29 € 9,80
410) Obatzter (angemachter Camembert 129) € 7,00

411) Gebackener Camembert 29 mit Preiselbeeren,
Toast und Butter € 7,00

zu allen Gerichten servieren wir Brot

Zusatzstoffkennzeichnung:
1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Geschmacksverstarker, 4= mit Stil3ungsmittel, 4b= mit einer
Zuckerart und SuRungsmittel, 6= enthélt eine Phenylalaninquelle, 7= mit Antioxidationsmittel,
8= mit Phosphat, 9= mit Milcheiweif3, 10= koffeinhaltig, 11= chininhaltig, 12= geschwaérzt, 13= geschwefelt,
14= mit Nitritpdkelsalz, 15= mit Nitrat, 16= gewachst, 17= Taurin, 18= gentechnisch veré&nderter Rohstoff.
Zusatzinformation: Wir verwenden 5%igen Essig mit Antioxidationsmittel und Farbstoff

Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie unserem Ordner (Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal)




Dessert

642)  warmes Zimt-Zwetschgen-Kompott mit Walnuf3eis € 4,50

e650)  Zitronensorbet mit Frankensekt aufgegossen € 3,70
635) 2 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikdr und Sahne € 3,70
e21)  warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne €4,70

60) Pfannkuchen mit Heidelbeerflllung und Vanilleeis € 5,70

626)  gebackene Apfelringe, in Zimt-Zucker gewendet

dazu Vanilleeis und Sahne €5,70
641)  Kleine Portion Apfelringe € 4,50
622)  Heil3e Himbeeren mit Bourbon-Vanilleeis €5,70

so6)  Eiskaffee (kalter Kaffee mit Vanilleeis & Sahne) € 4,50
607)  Eisschokolade
(kalte Trinkschokolade mit Schokoladeneis & Sahne €4.,50
Oder eine/zwei/drei/... Kugel(n) Eis nach Wahl.
Unsere Eissorten: Bourbon-Vanille, Schokolade, Erdbeer,
Stracciatella, Walnuss

je Kugel € 0,90
mit Sahne + € 0,50

.Das Leben ist ungewiss. Essen wir den Nachtisch zuerst!“

Enthaltene Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie unserem Ordner (Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal)




